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Food Processor 

Procesadora de 
Alimentos 
Robot de Cuisine 



MODELS/MODELOS 
MODELES 



3200, 3212, 3220 




IMPORTANT SAFEGUARDS 

When using electrical appliances, basic safety precautions should 
always be followed, including the following: 

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE 

• To protect against risk of electrical shock, do not put food processor in water 
or any other liquid. This may cause personal injury or damage to the product. 

• Close supervision is necessary when using this appliance near children. 

• Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts 
and before cleaning. 

• Do not contact moving parts 

• Do not operate food processor with a damaged cord or plug or after the 
appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Return 
appliance to the nearest authorized Sunbeam service center for examination, 
repair or mechanical adjustment. 

• The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause 
fire, electrical shock or injury. 

• Do not let cord touch hot surfaces or hang over table edges or counters. 

• Do not use your food processor if any part is broken. 

• Do not use outdoors or for commercial purposes 

• Keep hands and utensils away from moving blades or discs while processing food 
to reduce the risk of severe injury to persons or damage to the food processor. 

A scraper may be used but must be used only when the food processor is not running. 

• Bladeand processing disk aresharp. Handle carefully. 

• To reduce the risk of injury to persons, never place cutting blade on motor base 
without first putting container properly in place. 

• Be certain container cover is securely locked in place while operating appliance. 

• N ever feed food into food chute by hand, always use the food pusher. 

• Be sure to turn switch to O FF position after each use 

• Do not use this appliance for other than its intended use. 

Extension Cord Use 

A short power-supply cord is provided to reduce the risk resulting from becoming 
entangled in or tripping over a longer cord. An extension cord may be used if care is 
exercised in its use. If an extension cord is used, the electrical rating of the cord must 
be at least as great as the electrical rating of the appliance. The extension cord should 
be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop where it can be 
pulled on by children or tripped over unintentionally. 

Polarized Plug Information 

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To reduce the 
risk of electric shock this plug will fit into a polarized outlet only oneway. If the plug 
does not fit fully into the outlet, reverse it. If it still does not fit, contact a qualified 
electrician. Do not attempt to defeat this safety feature by modifying the plug in any way. 

This Unit Is for Household Use Only 

SAVE THESE INSTRUCTIONS 
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Welcome 



Congratulations on your purchase of an OSTER® Food Processor! To 
learn more about OSTER® products, please visit us at www.oster.com. 

Food Processor Features 



Food 
Pusher 



Food 
Chute 




Chopping 
Blade 



Drive 
Shaft 



Blade 
Shaft 



Slicing/ 
Shredding 
Disk 




For Models 3200, 3212 



Pizza Dough 

1 cup warm water 

(between 85°F - 115°F : 30°C - 46°C) 

2 tablespoons yeast 
2 tablespoons honey 
1/4 cup olive oil 

1/2 teaspoon salt 
3-1/2 cups flour 

Place dough blade on drive shaft. 
PI ace all flour in food processor. 
Add the yeast. Lock the lid in place 
Dissolve honey and salt in warm 
water and pour mixture in slowly 
while the food processor is running. 
M ix for approximately 60 seconds. 
Add the olive oil and mix until blended 
(approximately 1-2 minutes more). 
The dough will turn into a ball 
and will roll around the processor. 



Control panel varies slightly 
for M odd 3220 



The fol lowi ng accessories are 

included with Model 3212. 
Assembly order shown below. 



Cover 



Dough 
Blade 



French Fry 
Cutter 




Slicing/ _ 
Shredding 
Disk 



Storage 
Case 



Spatula 
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Assembling Your Oster® Food Processor 

Clean Before First Use 

A) Bowl, cover, food pusher, disk bladev french fry cutter, chopping blade 
and dough blade 

THE BLADES ARE EXTREMELY SHARP. 
USE CAUTION HANDLING BLADES 

Before you begin, PLEASE BE SURE THAT THE ELECTRIC CORD 
IS UNPLUGGED. 

1. Set food processor on a dry, level surface with the control buttons on 
the motor housi ng to the front. 

2. For Models: 3200, 3212 

Place the bowl without the cover with the handle left of switch panel over 
the drive shaft on the motor base. Rotate the bowl until it drops down evenly 
on the base. Hold handle and turn the bowl counterclockwise until it locks 
firmly into position.The bowl handlewill be positioned above the control 
buttons 

For Model: 3220 

Place the bowl without the cover with the handle directly above the switch 
panel over the drive shaft on the motor base Rotate the bowl to the right 
until it drops down evenly on the base. Hold handle and turn the bowl 
counterclockwise until it locks firmly in place. The handle will be positioned 
to the right, above the switch interlock platform. 

NOTE: Each time you re-assemble your food processor, be sure to attach 
the bowl first and lock it into position. Then, attach the cover. 

3. Place the chopping blade or dough blade over the drive shaft, rotating it slightly 
until it drops into place Add the ingredients. THE BLADES ARE 
extremely sharp. use caution handling blades 

4. For Models: 3200, 3212 

Attach the cover onto the bowl so that the food chute is on the 
left side of the bowl. Turn counterclockwise until the cover locksinto 
place Thefood chute will be directly above and in line with the handle 

For Model: 3220 

Attach the cover onto the bowl so that thefood chute is in the front of the 
bowl (above the switch panel). Turn counterclockwise until the cover locks 
into place. Thefood chute will be directly above and in line with the handle. 

5. Plug the power supply cord into an electrical outlet. 

6. Start processing by selecting ON or PULSE and pressing the appropriate 
touch-pad button. 

B) Using the si icings shredding disk and french fry disk attad ■ i m i ts 

1. Place the blade shaft over the drive shaft rotating it slightly until it drops 
into place 
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2. The slicing/shredding blade is convertible. One side is for slicing and the 
other side is for shreddi ng. The french fry cutter is not converti ble. 

3. I nsert blade onto the blade shaft with the blade of your choice faci ng up. 

4. Attach the cover onto the bowl so that the food chute is faci ng to left side 
of the bowl. Turn counterclockwise until the cover locks into place. 

5. Load thefood chute with ingredients before turning thefood processor ON . 
Always use the food pusher to yield more evenly sliced or shredded foods - 
NEVER USE YOUR FINGERS 

NOTE: The blade attachments are extremely sharp! Use caution when 
handling, and storing. 

6. Rest thefood pusher in thefood chute. Press the ON button on the touch-pad. 
N ow, holdi ng the food pusher with one hand, and food chute i n the other, 
push gently down on thefood pusher. When finished, press control button 
to the OFF position before removing cover. 

Food Processing Techniques - Using the Chopping Blade 

Pulsing Techniques 

Thefood processor processes food very quickly; in most cases, in seconds! 
Therefore, foods can easily become over processed if you don't watch carefully. 
We suggest that when using the chopping blade in the bowl, you process foods 
no more than a few seconds at a time Pulsing ensures excellent results every time 

NOTE: Please be sure that the chopping blade has stopped spinning completely 
before removi ng the cover. 

Placing Food Into Bowl 

For the best results, you should try to process pieces of food that are of about 
equal size When you cut, break or tear foods into uniform pieces before you 
begin processing, the finished results will be more uniform, too. 

You will get faster, more consistent processing results if you do not overload 
the bowl. When usi ng the cutti ng blade be sure to fill the bowl only 3/4 of its 
maxi mum capacity. 

NOTE: When processing a heavy load, check to be sure the food processor 
is sitting firmly on the counter or tabletop. DO NOT WALK AWAY 
FROM THE FOOD PROCESSOR WHILE PROCESSING. 

Chopping Meats 

Precut meat into pieces about 3/4 inch square PI ace the pieces in the bowl, 
repl ace the cover and process using the pulse technique for 5 to 7 seconds. 
N ever process more than 2 cups of meat cubes at one ti me. 
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Chopping Vegetables 

When processi ng vegetables such as onions, peel and quarter; cut large onions 
into eighths. Place 1 to 2 cups of the pieces into the bowl, turning the food 
processor ON and OFF 1 to 2 times to coarsely chop, 3 to 4 times more to finely 
chop. Scrape sides of bowl once or twice during processing, if necessary. 

Using French Fry Cutter 

M ake sure food processor is turned off. Place potato into food chute 
Cover with food pusher and push down gently. Turn food processor 
on and continue pushing until potato is completely cut. 

Adding Liquid Ingredients 

Liquid ingredients may be added while the processor isoperating by pouring 
them through the food chute 

NOTE: When processing sauces or semi-liquid ingredients, stop the food processor 
and scrape down the sides of the bowl and cover. 

Cleaning, Storing and Caring for 
Your Oster® Food Processor 

When you have finished processing, unplug the food processor from 
the electrical outlet and remove the cover, all attachments and the bowl 
from the motor base 

Wipe the base of your unit a damp cloth, then wipe lightly with a dry one 

NEVER IM M ERSE THE MOTOR BASE IN ANY LIQUID. 

The bowl, cover, case, chopping blades, disk, blade shaft and food pusher are all 
dishwasher safe. These parts may be cleaned on the top rack of a dishwasher. 

REM EM BER TO USE EXT REM E CAUTION WHEN HANDLING 
THE CUTTING BLADE AND BLADE ATTACHMENTS. THEY ARE 
VERY SHARP! 

Cleaning the internal shaft of your chopping blade is most important. 

We suggest the use of a smal I baby bottle brush to remove any food particles, 

then wash and dry the shaft thoroughly. 

We suggest that you store the food processor on a dry counter or tabletop i n 
your kitchen, where it will always be ready for immediate use. Store the cutti ng 
blade in the clear container. Store the blade attachments in a safe location 
(OUT OF THE REACH OF CHILDREN). The blades are EXTREM ELY 
sharp! Use caution when handling the blades. 

After washing and drying the bowl, you may wish to apply a small amount 
of vegetable oil to the rim of the cover and bowl. This lubrication allows the 
cover to move freely when in contact with the bowl. 

ALWAYS STORE BLADE AND BLADE ATTACH M ENTS 
OUT OF THE REACH OF CHILDREN! 
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One- Year Limited Warranty 



Sunbeam Products, Inc., or if in Canada, Sunbeam Corporation (Canada) Limited (collectively 
"Sunbeam") warrants that for a period of one year from the date of purchase, this product will be 
free from defects in material and workmanship. Sunbeam, at its option, will repair or replace this 
product or any component of the product found to be defective during the warranty period. 
Replacement will be made with a new or remanufactured product or component. If the product 
is no longer available replacement may be made with a similar product of equal or greater value This 
is your exclusive warranty. 

This warranty is valid for the original retail purchaser from the date of initial retail purchase and 
is not transferable Keep the original sales receipt. Proof of purchase is required to obtain warranty 
performance Sunbeam dealers, service centers, or retail stores selling Sunbeam products do not 
have the right to alter, modify or any way change the terms and conditions of this warranty. 

This warranty does not cover normal wear of parts or damage resulting from any of the following: 
negligent use or misuse of the product, use on improper voltage or current, use contrary to the 
operating instructions, disassembly, repair or alteration by anyone other than Sunbeam or an 
authorized Sunbeam service center. Further, the warranty does not cover: Acts of God, such as fire 
flood, hurricanes and tornadoes 

What Are the Limits on Sunbeams Liability? 

Sunbeam shall not be liable for any incidental or consequential damages caused by the breach 
of any express, implied or statutory warranty or condition. 

Except to the extent prohibited by applicable law, any implied warranty or condition of 
merchantability or fitness for a particular purpose is limited in duration to the duration of the 
above warranty. 

Sunbeam disdaims all other warranties, conditions or representations, express, implied, statutory or otherwise 

Sunbeam shall not beliablefor any damages of any kind resulting from the purchase use or misuseof, or 
inability to use the product induding inddental, spedal, consequential or similar damages or loss of profits, 
or for any breach of contract, fundamental or otherwise or for any daim brought against purchaser by 
any other party. 

Some provinces, states or jurisdictions do not allow the exclusion or limitation of incidental 
or consequential damages or limitations on how long an implied warranty lasts, so the above 
limitations or exclusion may not apply to you. 

This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights that vary from 
province to province state to state or jurisdiction to jurisdiction. 

How To Obtain W arran ty Service 

lntheU.S.A. - 

I f you have any questi on regardi ng thi s warranty or woul d I i ke to obtai n warranty servi ce 
please call 1.800.334.0759 and a convenient service center address will be provided to you. 

In Canada - 

I f you have any questi on regardi ng thi s warranty or woul d I i ke to obtai n warranty servi ce 
please call 1.800.667.8623 and a convenient service center address will be provided to you. 

In theU.S.A., this warranty isoffered by Sunbeam Products, Inc., located in Boca Raton, 
Florida 33431. I n Canada, this warranty is offered by Sunbeam Corporation (Canada) Limited, 
located at 5975 Fal bourne Street, M ississauga, Ontario L5R 3V8. 



PLEASE DO NOT RETURN THIS PRODUCT TO ANY OF 
THESE ADDRESSES OR TO THE PLACE OF PURCHASE. 
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PRECAUCION ES IM PORTANTES 

Cuando use algun aparato electrico siempre deben seguirse precauciones 
basicas de seguridad, incluyendo las siguientes: 

LEA TODAS LAS INSTRUCCION ES ANTES DE USAR 

• Para protegerse contra el riesgo de descargas electricas, no sumerja la 
procesadora de alimentos en agua ni en ningun otro Ifquido, pues podna 
causar lesiones personaleso danar el producto. 

• C uando se use este el ectrodomesti co cerca de ni hos, debe hacerse con 
supervision estrecha. 

• Desconecteel el ectrodomesti co del tomacorriente cuando no este en uso 
y antes de limpiarlo. 

• N o toque I as partes movi I es. 

• N o opere la procesadora de al i mentos si tiene el cable o enchufe danado, 
si la unidad no funciona correctamente, se ha caido o dahado de alguna 
manera. Devuelva el electrodomestico al centra deservicio tecnico autorizado 
Sunbeam mas cercano para que lo revisen, reparen o para un ajuste 

• El uso deaccesorios no recomendados por el fabricantedel electrodomestico 
puede causar incendio, descargas electricas o lesiones. 

• Nodejequeel cable toque superficies cal ientes ni quecuelguesobre los 
bordes de la mesa o superficies de trabajo. 

• N o use la procesadora de al i mentos si tiene alguna parte danada. 

• N o use la procesadora de al i mentos en exteriores ni para propositos 
comerciales. 

• M antenga I as manos y utensi I i os al ej ados de cuchi 1 1 as o di scos movi I es 
mientras procese alimentos, as reducira el riesgo de lesiones graves 

a personas o de dano a la procesadora de al i mentos. Puede usarse 
un raspador, pero solo cuando la procesadora de alimentos no este 
en funcionamiento. 
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• La cuchi I la y el disco de procesamiento tienen filo. M ani pule con cuidado. 

• Para reducir el riesgo de lesiones a personas, no deje nunca la cuchi I la para 
cortar sobre la base del motor sin primero colocar el recipienteen su lugar. 

• Asegurese de que la tapa del red piente este bien trabada mientras opera 
el electrodomestico. 

• J amas coloque los al i mentos en el tubo correspondiente con la mano; 
siempre use el empujador de al i mentos. 

• Asegurese de apagar el i nterruptor (OFF) despues de cada uso. 

• No use este electrodomestico para un proposito distinto deaquel para 
el cual fuedisehado. 



Uso de un Cable Electrico Corto 

Se incluye un cable de tension corto para evitar que se enrede o que cause tropiezos 
Un cable de extension puede usarse con cuidado. Si seusa una cable de extension, 
la potencia electrica marcada en el cable de extension debeser por lo menos igual 
o mayor a la potencia electrica del aparato. El cable de extension debecolocarse 
de manera que no cuelgue del mostrador o de la mesa, donde pueda causar 
tropiezos accidental mente 

Est a Unidad Es Solo para Uso Domestico 



GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES 

Informacion del Enchufe Polarizado 

Este aparato cuenta con una clavija polarizada (una pata es mas ancha que 
la otra). Para reducir el riesgo dedescarga electrica, esta clavija entra solo 
de una manera en un enchufe polarizado. Si la clavija no encaja en el enchufe, 
simplementecoloquela al reves. Si aun asf no encaja, llamea un electricista 
calificado. De ninguna manera intente modificar esta medida de seguridad. 
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BlENVENIDOS 



iFelicitaciones por su compra de una Procesadora de Alimentos OSTER®. Para aprender 
mas sobre los productos OSIER* por favor visitenos en www.oster.com! 

FUNCIONES DE LA PROCESADORA DE AUMENTOS 



Empujador 
de alimentos 



tubo para 
Introducir 
Alimentos 



Vaso 




Base del 
Motor 

Panel del 
Interruptor 



Eje de 
Accionamiento 



Botones de Control 

del Teclado 
Sensible al Tacto 




El Panel decontrol 
van a ligeramente 
para el Model o 3220 



Eje de 
Cuchilla 



Cuchilla de Rebanar / 
Desmenuzar 



Para Modelos 3200, 3212 



L os accesorios siguientes se i ncl uyen 
con el model o 3212. 
La orden de la asamblea se demuestra abajo. 



Tapa 



M asa para Pizza 

1 taza de agua tibia 

(entre 85°F y 115°F : 30°C y 46°C ) 

2 cucharadas de levadura 
2 cucharadas de mi el 

1/4 taza de aceite de ol i va 
1/2 cucharaditas de sal 
3-1/2 tazas de harina 

Coloque la cuchilla de la masa en el eje 
de accionamiento. Coloque 3 tazas de 
harina en la procesadora de alimentos. 
Asegure la tapa en su sitio. Agregue 
la levadura. Disuelva la miel y la sal en 
agua tibia y vierta la mezda lentamente 
mientras la procesadora estefuncionando. 
M ezcle por aproximadamente 60 segundos. 
Agregue el aceite deoliva y mezcle hasta 
quesemezclebien (aproximadamente 
15-20 segundos mas). Finalmente, 
agregue el resto de la harina y mezcle 
por 1 minuto adicional. La masa 
se hara una bola y rodara alrededor 
en el procesador. 



Cuchilla 
para Masa 
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Cuchilla de 
Rebanar / 
Desmenuzar 



Caja de 
Almacenaje 



Espatula 



Armado de la Procesadora de Alimentos Oster 



Limpieza antes del primer uso. 

A) El Vaso, la tapa, el empujador de alimentos, la cuchilla circular, 

el cortador de papas fritas, la cuchilla de pi car y la cuchilla de la masa: 

LAS CUCHILLAS SON EXTREM ADAM ENTE FILOSAS. 
TENGA CUIDADO AL MAN IPULARLAS. 

Antes de comenzar, A5EGURESE DE QUE EL CABLE ELECTRICO 
EST E DESENC H U FADO. 

1. Coloque la procesadora de alimentos en una superficie seca y nivelada, con 
los botones decontrol localizados en el alojamiento del motor had a el f rente 

2. Para los Modelos: 3200, 3212 

Coloque el vaso sin la tapa y con el asa a la izquierda del panel del interruptor 
sobre el eje accionador, en la base del motor. Gireel vaso hasta queencaje 
bien sobre la base. Sostenga el asa y gireel recipienteen sentido anti-horario 
hasta que sefijefirmemente en posicion. El asa del red pi ente quedara arriba 
de los botones de control . 

Para el Modelo: 3220 

Coloque el vaso sin la tapa con la manija directamente end ma del panel de 
botones sobre d eje en la basedd motor. Roted vaso en sentido horario 
hasta que encaje bien en la base Sostenga la manija y gi re d vaso en sentido 
anti-horario hasta que se trabe f i rmemente en su lugar. La manija quedara 
posicionada hacia la derecha, sobre la plataforma deenganchede interrupcion. 

NOTA: Cada vez que vudva a armar la procesadora de alimentos, asegurese 
de colocar primero d vaso y trabarlo en posicion. Despues, coloque la tapa. 

3. Coloque la cuchilla para picar o la cuchilla de la masa sobre d eje de 
accionamiento, haciendolo girar levemente hasta que encaje en su lugar. 
Agregue los ingredientes. LAS CUCHILLAS SON EXT REM ADAM ENTE 
filosas tenga cuidado al man ipularlas 

4. Para los Modelos: 3200, 3212 

Coloque la tapa sobre d vaso, de manera tal que d tubo para introducir 
al i mentos este en d I ado izquierdo dd vaso. G ire en sentido anti-horario 
hasta que la tapa encajeen su lugar. El tubo para introducir alimentos 
quedara directamente end ma y alineado con d asa. 

Para el Modelo: 3220 

Coloque la tapa sobre d vaso de modo qued tubo para introducir alimentos 
este al frentedd vaso (sobred pand de botones). Gireen sentido anti-horario 
hasta que la tapa se trabe en su lugar. El tubo para introducir alimentos estara 
di rectamente end ma y en Ifnea con la manija. 

5. Enchufed cable de alimentaci on deenergfa en un tomacorriente dectrico. 

6. Comiencea procesar sdeccionando ON o PULSE y pulsando d boton 
al tacto correspondiente 
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B) Uso del Cisco de rebanar/desmenuzar y los accesorios del disco para 
las papas fritas: 

1. Coloqueel ejedela cuchilla sobred d,edeaccionamiento haciendolo girar 
levemente hasta que encaje en su lugar. 

2. La cuchilla de rebanar/desmenuzar no es convertible. Un lado es para rebanar 
y el otro es para desmenuzar. El cortador de papas fritas no es convertible. 

3. Inserte la cuchilla en el ejede la cuchilla, con la cuchilla desu deccion 
mirando hacia arriba. 

4. Coloque la tapa sobre el vaso, de manera tal que el tubo para i ntroduci r 
alimentos mi re en sentido anti-horario del vaso. Gireen sentido anti-horario 
hasta que la tapa encaje en posicion. 

5. Cargueel tubo para i ntroduci r alimentos con ingredientes antes de encender 
la procesadora de al i mentos. Siempre use el empujador de al i mentos para 
un procesamiento mas parejo - JAMAS USE LOS DEDOS. 

NOTA: iLos accesorios con cuchillas son extremadameribefilosos! 
Ponga cuidado al manipularlosy cjuardarlos. 

6. Coloqueel empujador de al i mentos en el tubo para i ntroduci r alimentos. 
Pulse el boton ON del ted ado sensibleal tacto. A continuacion, sosteniendo 
el empujador de al i mentos con una mano, y el tubo para i ntroduci r alimentos 
en la otra, empujesuavemente hacia abajo con el empujador de alimentos 
Cuando termine, pulsed boton decontrol en la posicion deapagado (OFF) 
antes de retirar la tapa. 



Tecnicas para el Procesamiento de Alimentos - 
Uso de la Cuchilla para Picar 

Tecnicas para Pulsar 

La procesadora de al i mentos efectua las operaci ones rapidamente; en la mayorfa 
de los casos ien cuestion de segundos! Por lo tanto, los al imentos pueden procesarse 
en exceso si no tiene cuidado. Sugeri mos que, al usar la cuchilla para picar en 
d vaso, procese los alimentos no mas de unos segundos por vez. Las pulsaciones 
aseguran resultados excdentes cada vez. 

NOTA: Por favor asegurese de que la cuchilla para picar haya dejado de girar 
completamente antes de quitar la tapa. 
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Como Colocar Alimentos en el Vaso 



Para obtener opti mos resultados, trate de procesar trozos de al i mentos de 
tamaho similar. Cuando corte, rompa o trace alimentos en pedazos uniformes 
antes de comenzar a procesar, los resultados finales tambien seran mas parejos 

Si no sobrecarga d recipiente, obtendra resultados mas rapidos y consistentes. 
Cuando use la cuchilla para cortar, asegurese de II enar d recipiente solo a 3/4 
desu capacidad maxima. 

NOTA: Al procesar una carga pesada, asegurese de que la procesadora deal imentos 
seencuentrefirrnernenteasentada sobre la mesa o superficiedetrabajo. 
NO SE ALEJE DE LA PROCESADORA DE ALIMENTOS MIENTRAS 
ESTE PROCESANDO. 



Como Picar Carnes 

Corte previamente las carnes en cuadrados de aproxi madamente 3/4 pulgada 
(2 cm). Coloque los trozos en d vaso, ponga la tapa y procese con la tecnica 
de pulsos durante 5 a 7 segundos J amas procese mas de 2 tazas de cubos 
de carne por vez. 



Como Picar Vegetales 

A I procesar vegetales tales como cebollas, pde y corte en cuadrados; corte las 
cebol las grandes, en ocho partes Coloque de 1 a 2 tazas de trozos en d vaso, 
encienda y apague la procesadora de al i mentos de 1 a 2 veces para cortar 
grueso y de 3 a 4 veces mas para cortar mas fi no. De ser necesario, raspe 
los I ados dd vaso una o dos veces durante d procesamiento para despegar 
los alimentos 



Uso del Cortador de Papas Fritas 

Asegurese de que la procesadora de al i mentos este apagada. Coloque la patata 
en d canal de al i mentos Cubrala con d empujador de al i mentos y empuje 
hacia abajo suavemente. Encienda la procesadora de alimentos y continue 
empujando hasta que la patata este cortada total mente 

Como Agregar Ingredientes Liquidos 

Pueden agregarse ingredientes Ifquidoscon la procesadora en funcionamiento, 
a traves dd tubo para i ntroduci r al i mentos. 

NOTA: A I procesar salsas o ingredientes semilfquidos, detenga la procesadora 
de alimentos y quite I o pegado en los I ados dd vaso y en la tapa. 
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Limpieza, Almacenamiento y Cuidado 
de Su Procesadora de Alimentos Oster 

Cuando haya terminado de procesar, desenchufe la procesadora de alimentos 
del tomacorriente electrico y retire la tapa, todos los accesorios y el vaso 
de la base del motor. 

Limpie la base del electrodomestico con un pano humedo; despues repase 
con uno seco. 

JAMAS SUM ERJ A LA BASE DEL MOTOR EN LIQUIDO. 

El vaso, la tapa, la caja, lascuchillas para cortar, la cuchilla circular, el ejede 
la cuchilla y el empujador de alimentos se pueden lavar a maquina. Estas partes 
pueden lavarse en el estante superior de una lavadora de platos 

RECUERDE TENER EXTREMO CUIDADO AL MANIPULAR LA 
CUCHILLA RARA CORTAR Y LOS ACCESORIOS DE CUCHILLA. 
iSON MUY FILOSOS! 

Es muy importante limpiar el eje interno de la cuchilla para cortar. Sugerimos 
el uso de un pequeho cepillo para mamaderas a fin de quitar toda partfcula 
de alimentos; despues, lave y seque bien el eje. 

Sugeri mos que guarde la procesadora de al i mentos sobre una mesa o superficie 
detrabajo seca desu cocina, donde este si empre lista para uso inmediato. 
Guarde la cuchilla para cortar en el recipientetransparente Guarde los accesorios 
con cuchillasen un lugar seguro (FUERA DEL ALCANCE DE LOSNINOS). 
iLas cuchillas son EXTREM ADAM ENTE filosas! Tenga cuidado al manipularlas. 

Despues de lavar y secar el recipiente, puede aplicar una pequena cantidad 
deaceite vegetal en el bordede la tapa y del vaso. Esta lubricacion permite 
que la tapa se mueva libremente cuando este en contacto con el vaso. 

iGUARDE SIEMPRE LA CUCHILLA Y LOS ACCESORIOS 
CON CUCHILLAS FUERA DEL ALCANCE DE LOSNINOS! 
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G a ranti a Lirritada del Ano 



Sunbeam Products, Inc., o si en Canada, Sunbeam Corporation (Canada) Limited (colectivamente 
"Sunbeam") garantiza que este producto estara I i bre de def ectos en material o mano deobra 
por un periodo de un ano a partir de la fecha de la compra. Sunbeam, a su eleccidn, reparara 
o reemplazara este producto o cualquier componente del producto que se encuentre defectuoso 
durante el periodo degarantfa. El reemplazo sera efectuado por un producto o componente 
nuevo o remanufacturado. Si el producto ya no esta disponible, el reemplazo podra ser 
efectuarlo por un producto similar de igual o mayor valor. Esta es su garantfa exclusiva. 

Esta garantfa es valida para el comprador original al detalle desde la fecha de compra original 
al detalley no estransferible Guarded recibo deventa original. Se requiere prueba de compra 
para obtener la garantfa. Los concesionarios Sunbeam, centros de servicio, o almacenes de 
ventas al detalle de productos Sunbeam no tienen el derecho dealterar, modificar o cambiar, 
de manera alguna, los terminos y condiciones de esta garantfa. 

Esta garantfa no cubre el desgaste normal de las piezas o danos resultantes de cualquiera de los 
siguientes: uso negligenteo mal uso del producto, uso en voltajeo corrienteinapropiada, uso 
contrario a las instruccionesde operation, desarme, reparation o alteration por cualquier persona 
que no sea Sunbeam o de un centra de servicio autorizado Sunbeam. Ademas, esta garantfa 
no cubre Actos de la naturaleza, tales como incendios, inundaciones, huracanes o tornados 

iCuales Son losLiimitiesdeResponsabilidad de Sunbeam? 

Sunbeam no sera responsabl e por ningun dano incidental o consecuente causados 
por el incumplimiento dela garantfa o condition expresa, implfcita o reglamentaria. 

Excepto hasta donde lo prohfben las leyes aplicables, cualquier garantfa implfcita o condition 
decomerciabilidad o aptitud para un proposito particular, esta limitada en duration a la duration 
de la garantfa descrita arriba. 

Sunbeam niega cualquier otra garantfa, condition o representation, expresa, implfcita, 
reglamentaria o de otra manera. 

Sunbeam no sera responsable por ningun tipo de dano que resulte de la compra, uso o mal 
uso, o inhabilidad de usar el producto incluyendo danos inci dental es, especiales, consecuentes 
o similareso perdida delucro, o por cualquier incumplimiento decontrato, fundamental 
o deotra manera, o por cualquier reclamo contra el comprador iniciado por cualquier 
otra tercera persona. 

Algunas provincias, estados o jurisdicciones no permiten la exclusion o la limitation de danos 
incidentales o consecuentes, o limitaciones sobre cuanto dura una garantfa implfcita, demodo 
que las limitaciones o exclusiones mencionadas arriba pueda que no leapliquea usted. 

Esta garantfa le otorga derechos legales especfficos, y pueda que usted tenga otros derechos, 
los cuales varfan deprovincia a provincia, deestado a estado o dejurisdiccion a jurisdiction. 

Como Obtener Servicio de Garanta'a 

En los Estados Unidos - 

Si usted tiene alguna pregunta rdacionada con esta garantfa o qui si era obtener servicio 
degarantfa, por favor llameal tdefono 1.800.334.0759 y le proporcionaremos la direction 
del centra de servicio mas conveniente para usted. 

En Canada - 

Si usted tiene alguna pregunta rdacionada con esta garantfa o quisiera obtener servicio 
de garantfa, por favor Name al tdefono 1.800.667.8623 y le proporcionaremos la direction 
dd centra de servicio mas conveniente para usted. 

En los Estados Unidos, esta garantfa es ofrecida por Sunbeam Products, Inc., situada en Boca Raton, 
Florida 33431. En Canada, esta garantfa es ofrecida por Sunbeam Corporation (Canada) Limited, 
situada en d 5975 Fal bourne Street, M ississauga, Ontario L5R 3V8. 

POR FAVOR, NO RETORNE ESTE PRODUCTO A NINGUNA 
DE ESTASDIRECCIONESNI AL LUGAR DONDE LO COM PRO. 
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PRECAUTIONS IMPORTANTES 

Lors de ('utilisation d'un appareil electromenager, prenez toujours les precautions 
de base, ainsi que celles qui suivent : 

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT DUTILISER 

• Afi n d'eviter tout risque de choc electrique, ne trempez pas votre apparei I 
dans de I'eau ou dans tout autre liquide. Cela risque de provoquer des 
blessures ou d'endommager I 'apparei I. 

• Soyez tres vigi lant lorsque vous uti I isez cet apparei I a proxi mite d'enfants 

• Debranchez I 'apparei I de la prise murale quand il n'est pas mis en service, 
avant de mettre ou de reti rer des accessoi res et avant de le nettoyer. 

• Netouchez pas les parties mobiles de I 'apparei I. 

• N 'uti I isez pas votre robot de cuisi ne si son cordon d'al i mentation ou sa fiche 
electrique sont endommages ou si I'appareil semblemal fonctionner, 

ou encore si I est tombe ou si I a ete endommage de quel que maniere 
que ce soit. Ramenez I 'apparei I dans le centre de services Sunbeam agree 
le plus procheafin qu'il soit controle, repareou regie. 

• L'uti I isation d'accessoi res autres que ceux recommandes ou vendus 
par lefabricant risque de provoquer un incendie, un choc electrique 
ou des blessures. 

• N e mettez pas le cordon dal i mentation electrique en contact avec 
des surfaces chaudes. N e le laissez pas pendre dune table ou 
dun plan de travail. 

• N 'uti I isez pas votre robot de cuisi ne si un de ses composants est casse. 

• N 'uti I isez pas cet apparei I en plei n ai r ou a des fi ns commerciales 

• Tenez vos mai ns ou les ustensi les el oignes des lames ou des disques lorsque 
vous uti I isez votre apparei I . Vous risquez d'etre gravement blesse ou 
d'endommager votre apparei I . II est possible d'uti I isez uneraclette 

N 'uti I isez cette racletteque lorsque le robot est mis en arret. 
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• La lame et le disque sont coupants M anipulez-les avec precautions 

• Afin de I i miter les risquesde blessure, ne mettez jamais la lamesur le bloc 
moteur sans avoir prealablement installe le bol dans son emplacement. 

• Assurez-vous que lecouvercledu bol est bien verrouille lorsque vous 
uti I isez I'appareil. 

• N e poussez j amai s I es al i ments par I a goul otte avec I es doi gts ; servez-vous 
toujours du poussoir prevu a cet effet. 

• Veillez a mettre I'interrupteur en position Arret apres chaque utilisation. 

• N 'utilisez pas cet appareil dans un autre but quecelui pour lequel il 
a ete concu. 

Utilisation de Corde de Prolongation 

L'appareil est livre avec un cordon d'al i mentation court pour reduire les risques 
d'enchevetrement ou de trebuchement accidentel. Un cordon d'extension peut 
etre achete et utilise a condition de prendre des precautions Si unerallonge 
electrique est uti I i see, I e calibre el ectri que indi que sur la rallongedevrait etre 
au moins soit aussi grande que I 'estimation electrique de I apparei I. La rallonge 
devrait etre placee de sorte quel le ne tombe pas du compteur ou du dessus 
de table la ou des enfants pourraient I'attraper ou s'accrocher accidentel I ement 
dans celle-ci. 

Cet Appareil Est pour Usage Domestique Uniquement 

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 

Information de le Prise Polarisee 

Cet appareil fonctionne sur une prise polarisee prevue pour du courant alternatif 
(une lame est plus large que I autre). Pour reduire les risques de choc electrique, 
et a titre de securite, cette fiche ne pourra etre inseree dans la prise que dans 
un seul sens. Si la fiche ne si nsere pas total ement dans la prise, inversez lesens 
dinsertion. Si la fiche ne si nsere toujours pas, contactez un electricien qualifie. 
NETENTEZ PAS DE FORCER CE DISPOSITIF DE SECURITE. 
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BlENVENUE 

Felicitations pour votre achat d'un Robot de cuisine OSTER® ! Pour en savoir 
plussur les produits OSTER®, veuillez visiter notre site Web a www.oster.com. 

Caracteristiques du Robot de Cuisine 



POUSSOIR 

COUVERCLE 



GOULOTTE 



Axe 

MOTEUR 




Lame a 
Hacher 



Disque Eminceur/ 
Dechiqueteur 

Modeles 3200 et 3212 



Pate a Pizza 

1 tasse d'eau chaude 
(entre85°F et 115°F : 30°C et 46°C) 

2 cuillereesa soupedelevure 
2 cuillereesa soupedemiel 
1/4 tasse d'huiled'olive 

1/2 cui I leree a the de sel 
3-1/2 tassesdefarine 

Placez la lamepetrisseusesur I'arbre 
de lame Versez toute la farine dans 
le robot de cuisine Ajoutez la levure 
Verrouillez lecouvercleen place 
Dissolvez du miel et du sel dansde 
I'eau chaude et versez le melange 
lentement dans le robot de cuisine 
en marche M elangez pendant 
60 secondes environ. Ajoutez I'huile 
d'olive et melangez a consi stance 
(environ 1 a 2 minutes supplemental res). 
La pate se transformera en uneboule 
qui roulera dans lebol. 













On 






w 




\. Qster 



Arbre 
de Lame 



Le panneau decommandes 
est legerement different 
sur le modele 3220 

Les accessoires suivants sont 
compris avec le modele 3212. 
L'ordre de I'assemblee est montre ci-dessous. 



COUVERCLE 




.Disque 
Eminceur/ 
Dechiqueteur 



Lame 
Petrisseuse 



Disque a 
Frites 



BoTte de 
Rangement 



Spatule 
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Installation de Votre Robot de Cuisine Oster 



Nettoyez votre apparei I avant la premiere utilisation. 

A ) Bol, couvercle, poussoir, disque de coupe» disque a frites, lame a hacher 
ct lame petrisseuse : 
LES LAMES SONT EXTREMEMENT COUFANTES 
MANIEZ LES LAMES AVEC PRECAUTION . 

Avant de commencer, ASSU REZ - VO USQUE LE CORDON 
D'ALIMENTATION ELECTRIQUE EST DEBRAN CHE. 

1. Posez le robot sur une surface plane et seche en orientant les touches 
defonctionnement situees sur le bloc moteur vers I'avant. 

2. Modeles : 3200, 3212 

M ettez le bol en place, sans couvercle, a la verticale de I'axe moteur du bloc moteur, 
la poignee du bol se situant a gauche du panneau de commandes. Faites pi voter 
le bol vers la droitejusqu'a cequ'il s'enclenche sur le bloc moteur. Tenez la 
poignee et faites pi voter lebol dans lesens inverse des aiguilles d'une montre 
jusqu'a cequ'il se verrouilleen place La poignee sera positionnee au-dessus 
des boutons de commande 
Modele : 3220 

M ettez le bol en place, sans couvercle, a la verticale de I'axe moteur du bloc moteur, 
la poignee du bol directement au-dessus du panneau decommandes. Faites tourner 
le couvercle dans lesens inverse des aiguilles d'une montrejusqu'a cequ'il se verrouille 
en place La goulotte sera positionnee vers la droite, au-dessus de la plate-forme 
de commande de verroui I lage 

REMARQUE : A chaquefois que vous remontez votre apparei I, assurez-vous 
de mettre le bol en place avant toute autre chose et qu'i I soit verroui Me 
Puis, mettez I e couvercle 

3. Mettez la lame a hacher o la lamepetrisseusesur I'axe moteur, faites 
la pivoter legerement jusqu'a ce quelle tombe dans son emplacement. 
Ajoutez les ingredients. LES LAM ES SONT EXTREM EM ENT 
COUPANTES. MANIEZ LES LAM ES AVEC PRECAUTION. 

4. Modeles : 3200, 3212 

Installez I e couvercle sur le bol. La goulotte doit setrouver dans la partie 
gauche du bol. Tournez I e couvercle dans I e sens inverse des aiguilles d'une 
montrejusqu'a cequ'il se verrouille La goulotte sera directement au-dessus 
et dans I 'al i gnement de I a poi gnee 
Modele : 3220 

Attachez I e couvercle sur le bol detellefagon que la goulotte soit a I'avant 
du bol (au-dessus du panneau decommandes). Faites tourner le couvercle 
dans lesens inverse des aiguilles d'une montrejusqu'a ce qu'i I se verrouille 
en place La goulotte sera directement au-dessus et dans I'alignement de 
la poignee 

5. Raccordez le cordon d'ali mentation electriquea une prise murale 

6. Commencez I 'utilisation en selectionnant Marche ou Intermittent et 
en appuyant la touche sensitive defonctionnement correspondante 
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B) Utilisation du disque errinceur/dechiquebeur et du disque a frites : 

1. Placez I'arbre de lame sur I'axemoteur. Faites-la pivoter legerement jusqu'a 
ce quel le tombe dans son emplacement. 

2. Le disque emi nceur/dechiqueteur est converti ble Une face sert a emi ncer 
et I'autre sert a dechiqueter. Le disque a frites n'est pas convertible 

3. I nserez le disque avec le bord coupant souhaite oriente vers le haut sur 
I'arbre de lame 

4. M ettez le couvercle sur le bol de sorte que la goulotte soit face au cote 
gauche du bol. Tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre 
jusqu'a ce qu'i I soit verrouille. 

5. Introduisez les aliments par la goulotte avant de mettre I'appareil en marche 
Utilisez toujours le poussoir afin d'obtenir des aliments eminces ou haches 
defacon reguliere- N'UTILISEZ JAMAIS VOS DO I GTS. 

REMARQUE : LA LAME EST EXT REM EMENT CO U PANT E. 

Soyez prudent lorsque vous la manipulez ou lorsquevous la rangez. 

6. Introduisez le poussoir dans la goulotte Appuyez sur le bouton M archedu 
panneau de commandes. A present, tout en tenant le poussoir avec une main, 
et la goulotte avec I'autre, appuyez doucement sur lepoussoir. Unefois termine, 
appuyez sur le bouton Arret avant d'enlever le couvercle. 



Techniques d'Utilisation du Robot - 
Utilisation de la Lame A Hacher 

Techniques d'Utilisation par Intermittence 

Le robot de cuisine transforme les aliments tres rapidement ; dansla plupart 
des cas, en quelques secondes! Par consequent, les aliments peuvent rapidement 
etre trap transformes si vous ne faites pas attention. Lorsque vous transformez 
des al i ments dans le bol au moyen de la lame a hacher, nous vous suggerons 
de ne pas fairefonctionner le robot plus de quelques secondes a la fois. 
Une utilisation par intermittences assure d'excellents resultats a tous les coups. 

REMARQUE : Assurez-vous que la lame a hacher est devenuecompletement 
immobile avant d'enlever le couvercle 
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Introduction des Aliments dans le Bol 



Afin d'obtenir demeilleurs resultats, n'utilisez que des morceaux d'aliments 
de meme tai 1 1 e Si vous debitez des aliments en morceaux uniformes avant 
de les transformer, le resultat final sera egalement plus uniforme 

Vous obtiendrez plus rapidement de meilleurs resultats si vous ne surcharges pas 
lebol. Lorsque vous utilisez la lame, assurez-vous de ne remplir lebol qu'aux 
3/4 de sa capacite maximum. 

REMARQUE : Lorsque vous devez transformer une grosse quantite d'aliments, 
assurez-vous que le robot de cuisine est bien stable sur I e plan de travail ou la table 
NE VOUS ELOIGN EZ PAS DU ROBOT DE CUISINE LORSQUE 
CELUI-CI FONCTIONNE. 

Hachage de la Viande 

Pre-decoupez la viande en morceaux d'envi ron 2 cm de cote. M ettez les 
morceaux dans le bol, remettez I e couvercle et mettez le robot en marche 
en utilisant la fonction Pulse (Marche inter mi ttente) pendant 5 a 7 secondes. 
N e transformez pas plus de 2 tasses de cubes de viande a la fois 

Hachage des Legumes 

Lorsque vous transformez des legumes tels que des oignons, pelez-les et 
coupez-les en quartiers ; coupez les gros oignons en huit. Versez 1 ou 2 tasses 
de morceaux dans le bol, en mettant le robot en position M ARCH E puis en 
position ARRET 1 ou 2 fois pour hacher grossierement, ou 3 ou 4 fois pour 
hacher pi us f i nement. Raclez les cotes du bol uneou deux foisau coursde 
I 'utilisation, si necessaire. 

Utilisation du Coupe-Frites 

Assurez-vous que le robot de cuisine est a I 'arret. Mettez la pommedeterre 
dans la goulotte Introduisez le poussoir dans la goulotte et enfoncez-le en 
douceur. M ettez le robot en marche et continuez d'appuyer jusqu'a ce que 
la pomme deterre soit completement emincee 

Ajout des Ingredients Liquides 

Les ingredients liquides peuvent etre ajoutes alors que le robot fonctionne 
en les versant par la goulotte 

REMARQUE : Lorsque vous souhaitez transformer des sauces ou des ingredients 
semi-liquides, arretez le robot et raclez les cotes du bol et du couvercle. 
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Nettoyage, Rangement et Entretien 
de Votre Robot de Cuisine Oster® 



A pres utilisation, debranchez le robot de la prise mural e et retirez lecouvercle, 
tous les accessoires et le bol du bloc moteur. 

Essuyez la base de votre apparei I avec un chiffon humide, puisessuyez legerement 
avec un chiffon sec. 

NETREMPEZ JAMAIS LE BLOC MOTEUR DANS UN LIQUIDE. 

Lebol, lecouvercle, la boTte, les lames a hacher, ledisque, I'arbrede lameet 
le poussoir supportent tous le passage au lave-vaisselle Ces elements peuvent 
etre laves dans le panier superieur du lave-vaisselle 

SOYEZ EXTREMEMENT VIGILANT LORSQUE VOUS MANIPULEZ 
LESLAMESOU LEURS ACCESSOIRES ILSSONT TREES COUFftNTS! 

1 1 est tres i mportant de nettoyer I 'arbre i nterne de votre lame a hacher. 
Nousvoussuggeronsd'utiliser un petit ecouvillon pour enlever les parti cules 
de nourriture, puis de laver et de secher soigneusement I'arbre. 

N ous vous suggerons ranger le robot sur un plan de travail ou un dessus 
de table sec dans votre cuisine, ou il sera immediatement pret a etre utilise. 
Rangez la lame dans la boTte transparente. Rangez les accessoires de coupe 
en lieu sur (HORS DE PORTEE DES ENFANTS). LA LAME EST 
EXTREMEMENT CO U RANT E. Soyez prudent lorsque vous la manipulez 
ou lorsque vous la rangez. 

Apres avoir lave et seche le bol, vous pouvez appliquer quelques gouttes d'huile 
vegetalesur le rebord du bol et du couvercle. Cette lubrification permet au 
couverclede bouger librement lorsqu'il est en contact avec le bol. 

VEILLEZ A TO UJ OURS RANGER LA LAME ET SES 
ACCESSOIRES HORS DE PORTEE DES ENFANTS! 
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Garantie Limitse de 1 An 



Sunbeam Products, Inc., ou au Canada, Sunbeam Corporation (Canada) Limited (collectivement 
« Sunbeam ») garantit que pendant une peri ode deun an a parti r de la datedachat, ceproduit 
sera exempt dedefautsdemateriaux et demain dceuvre Sunbeam, selon son choix, reparera ou 
remplacera ce produit ou tout composant du produit etant trouve defectueux durant la periode de 
couverturedela garantie Leremplacement sera realiseau moyen dun produit ou composant neuf 
ou reconstruit. Si le produit nest plusdisponiblei un produit dunevaleur similaireou superieure 
fera lieu de replacement. Ceci est votre garantie exclusive 

Cette garantie est validepour lacheteur au detail doriginea partir dela datedachat au detail initiale 
et nest pas transferable Gardez lerecu de ventedorigine Unepreuvedachat est requisepour 
obtenir lapplication de la garantie Les concessionnaires, les centres de reparation Sunbeam ou les 
magasinsau detail vendant des produits Sunbeam nont pas le droit dalterer, modifier ou 
dequelconquefacon changer lestermeset conditions de cette garantie 

Cette garantie ne couvre pas lusure normale des pieces ni les degats provenant dun des suivants: 
mauvaiseou negligente utilisation du produit, emploi sur un mauvais courant ou unemauvaise 
tension, utilisation contraireaux instructions defonctionnement, demontage reparation ou 
modification par quiconque autre que Sunbeam ou un centre de reparation Sunbeam agree 
De plus, la garantie ne couvre pas les cas deforce majeure tds quincendies, inondations, 
ouragans et tornades. 

Quel les Sort les Unites de Responsabilite de Sunbeam ? 

Sunbeam nesera pas responsabledes degats secondares ou consequents causes par la rupture 
detoute garantie ou condition exprimee taciteou statutaire 

Dans la mesuredes lois applicables, toute garantie ou condition tacite daptitude a etre vendu 
ou utilise dans un but particulier est limiteeen dureea la dureedela garantie ci -dessus 

Sunbeam rejette toute autre garantie condition ou representation exprimee tacite statutaire 
ou autre 

Sunbeam ne sera pas responsable des degats, quel quen soit la sorte resultant de lachat, de 
lutilisation, de labus du ou de lincapacite a utilise- le produit y compris les degats secondares, 
sped aux, consequents ou si mi I aires; ni des pertes de revenus ; ni de toute rupture de contrat, 
fondamentaleou autre; ni de toute plainteameneecontre lacheteur par toute autre partie 

Quelques provinces, etatsoujuridictionsnepermettent pas lexclusion ou la limitation des degats 
secondares ou consequents ni les limitations sur la dureede garantie tacite done il sepeut que 
les limitations ou exclusions ci-dessus nesappliquent pas a vous 

Cette garantie vous donne des droits legaux precis et il sepeut que vous ayez aussi dautres droits 
qui variant dune province dun etat ou dunejuridiction a lautre 

Comment Obtenir une Reparation Sous Garantie ? 

Aux Etats-Unis- 

Pour toute question au sujet de cette garantie ou si vous desirez obtenir une reparation sous garantie 
veuillez appeler le 1.800.334.0759 et ladressedun centre de reparation convenable vous sera fournie 

Au Canada - 

Pour toute question au sujet de cette garantie ou si vous desirez obtenir une reparation sous garantie 
veuillez appeler le 1.800.667.8623 et ladressedun centre de reparation convenable vous sera fournie 

Aux U.S.A., cette garantie est offertepar Sunbeam Products, Inc., situeea Boca Raton, Florida 
33431. Au Canada, cette garantie est off erte par Sunbeam Corporation (Canada) Limited, 
situeea 5975 Fal bourne Street, M ississauga, Ontario L5R 3V8. 

VEUILLEZ NE PAS RENVOYER CE PRODUIT A 
LUISIE DE C ES ADRESSES ISI I AU LIEU D AC H AT 
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